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BADEMLI SEKERPARE

Bir buguk su bardagi un

1 cay bardadi pudragekeri

125 gram margarin

1 cay kasigi kabartma tozu

1 kahve fincani 6gutilmis badem

1 adet yumurta

Yarim limonun rendelenmis kabugu
1 corba kasigi irmik

Yarim c¢ay bardagi sit

Uzerine koymak igin kabuklar soyulmus bitin badem
Serbeti igin:

4 su bardagi tozseker

4 su bardagi su

Yarim limon

Unu tezgaha eleyip, ortasmi agin. Sirasiyla margarin, pudrasekeri, kabartma tozu, yumurta, 6gttilmus badem,
irmik, st ve limon kabuklarini koyup yogurun. Hamur toparlandiktan sonra, ceviz biyukligtnde pargalara bolin
ve yuvarlak sekil vererek derin bir tepsiye aralikli olarak dizin. Uzerine, ayiklanmig bittin bademleri bastirarak
yerlestirin. 180 derecede isitilmis firinda pigirin. Bu arada, serbet malzemesini kaynatip, sicak olarak tathlarin
Uzerine gezdirin. Dilediginiz gibi stsleyip servis yapin.
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