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BADEMLI SEFTALILI TART

Tart hamuru icin:

7 yemek kasigi (250 gr) margarin
1 su bardagi un

2 adet yumurta

1 tutam tuz

1/5 su bardagi buzlu su

Tartin ici igin:

1 yemek kasigi (35 gr) margarin
4-5 adet blyUk yumusak seftali

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi limon suyu

Y4 su bardag! file badem
Slslemesi Igin:

2-3 yaprak taze nane

1 cay kasigi dévilmis antepfistigi

Tart hamuru icin:

Tdm malzemeleri Teremyag, un, yumurta, su ve tuz sirasi ile karigtirin ve fazla yogurmadan streg filme sarip
yarim saat buzdolabinda dinlendirin.

Tartin st malzemesi icin:

Tavada kabuklari soyulmus ve yarim ay seklinde dogranmis seftalileri, sekeri ve limon suyunu soteledikten
sonra, margarini ekleyip ic malzemelerinin parlak ve kivamli bir hal almasini saglayin. )
Buzdolabindan ¢ikardiginiz tart hamurundan merdane yardimiyla daire seklinde bir hamur agin. Igine i¢
malzemesini ekleyin ve hamurun kenarlarini kapatin. Son olarak, tart hamurunun kenarina énce yumurta beyazi
sUrin ardindan file badem ve toz seker serpin.

180 derece firinda 30 dakika pisirdidiniz tartinizin ortasina bir ka¢ yaprak taze nane ve bir ¢ay kasigi dévilmis
antep fistigi serpin. Bu sayede goérintlsi daha hos olacaktir. Dilerseniz bu tarti bir kagik dondurma ile de
sunabilirsiniz.
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