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BADEMLI SEBZE PILAVI

2 bardak piring

3 bardak su

1 bardak bezelye

1.5 bardak badem

1 adet havug

1 adet kirmizi biber

3 yemek kasigi Ravika Zeytintad
Maydanoz

1 tath kasidi targin

Tuz, Karabiber

Pilavin yapilacagi tencereye zeytinyagini koyup kizdirin. Igine piring, bezelye, kirmizi biber ve havucu koyup 5
dakika kavurun. Kavrulan malzemenin igine, targin, karabiber ve 3 su bardagi suyu koyup kaynayana kadar
karistirin. Daha sonra tencerenin altini kisip piringler gz g6z oluncaya kadar pisirin. Bu arada bir tavada
bademleri zeytinyaginda kavurun. Hazirladiginiz pilavi kagikla hafifce karistirip havalandirdiktan sonra Gizerini
kavrulmus bademleri ve kiyllmig maydanozu ekleyip sicak olarak servis edin.
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