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BADEMLI SARMA

5 adet yumurta,

1 su bardagindan 2 parmak eksik tozseker,
1 su bardagindan 1 parmak eksik un,
yarim su bardagi irmik.

Surup igin:

2.5 su bardag toz seker,

3 su bardagi su,

yarim limon suyu,

vanilya.

Iciigin:

150 gram frambuaz marmelati,

1 su barda@ kavrulmus file badem.
Sislemek icin:

Yarim su bardagi kavrulmus butin badem,
50 gram krem santi,

frambuaz,

2 adet taze incir.

Hamur igin 5 adet yumurta ve 1 su bardagindan 2 parmak eksik toz sekeri kabarana dek karistirin. 1 su
bardadindan 1 parmak eksik un ve yarim su bardagi irmik karisimini kevgirden gecirerek ekleyin, iyice karistirin.
Tepsiye yagh kagit serin. Hamuru 1 cm kalinhginda olacak sekilde tepsiye dokiin. 220 derece firinda 10 dakika
pisirin. Bu arada surubu hazirlayin. 3 su bardagi suyu ve sekeri kaynatin. Koyulagsmasina-yakin limon suyu ve
vanilyayi ekleyin.

Pandispanyanin tzerine surubu dékin. Frambuaz marmelati ve kavrulmus file bademi yayin. Rulo seklinde
sarin. Soguduktan sonra Uzerine frambuaz marmelati siriin. Badem, krem santi, frambuaz ve incirle ssleyip
servis yapin.
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