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BADEMLI SAMSA TATLISI

1 paket 500 gram'lik milféy hamuru
1 su bardagi ince 6gutiimas badem
1 kahve fincani hindistancevizi

1 adet yumurta

1 kahve fincani tozseker

Serbeti igin:

4 su bardag tozseker

3 su bardagi su

Yarim limon

Milféy hamurlarini tezgahin Gzerine koyun ve yumugsamasini bekleyin. Bir kabin i¢erisine yumurta akini,
hindistancevizini, 6gutulmus bademi ve tozgekeri koyup karistirin. Macun kivamina getirin. Yumusamis olan
hamurlarin bir kenarina hazirladiginiz hargtan bir tati kagigi kadar esit sekilde stiriin ve hamuru bir kere katlayin.
Birlestigi yere firga ile gok az yumurta sarisi stiriin ve uzunlamasina 3 parcaya kesin. Diger hamurlara da ayni
islemi uygulayin. Bitince hamurlari iki parmak genisliginde kesip, derin bir tepsiye dizin. Uzerine yumurta saris
siriin. Orta 1sui firinda pisirin. Tatlinizin serbetini dnceden kaynalip sogutun ve pisen tatli sicakken, soguk
serbeti Uzerine gezdirin.

ML® Kol msa icin tikl
ML® Samsa icin tikl
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