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BADEMLI SAFRANLI PILAV

https://migros.com.tr

2 su bardagi yikanmig ve suda bekletilmig piring
1 su bardagi badem

1 su barda@i tavuk suyu

2 yemek kagsigdi toz safran

500 ml. su

2 cay kasigi tuz

Tereyadl, piring, badem ve safrani 6 dk kavurun. Tavuk suyu ve 500 ml su ekleyip tuz ilave edin. Bir kez
karistirip tencerenin kapagini kapatin. 15dk demlendirin ve servis edin.
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