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BADEMLI SABLE BISKUVISI

500 gr.un

150 gr. pudrasekeri (6 gorba kasigr)
1 blyUk paket margarin

1 adet yumurta

Yarim su bardagi st

150 gr. badem veya findik igi

Unu hamur tahtasina eleyiniz.

Ortasini acip, yagi koyup, biraz elle yumusatiniz.

Sonra, pudrasekerini koyup, tekrar elle karigtirarak beyaz képuk haline getiriniz.

Sonra 1 yumurta ve sGtd, vanilya, limon kabugdu rendesini koyup, etraftan un alarak bir hamur yapiniz:.
15-20 dakika dinlendirip, sonra yarim cm. kalinlikta aginiz.

Istediginiz kalipla kesip, Uzerlerine yumurta aki veya sarisi strip, ¢ekilmis badem veya findiga bulayiniz.
Ortalarina hafif parmakla bastirip, marmelat koyunuz.

Orta isili firinda hafif pembe renkte pisiriniz..

Firindan alip, sogutup, servis tabaklarina dizip, servis yapiniz.

Not: Marmelat firindan cikinca da konabilir. Hic konmasa da olur.
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