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BADEMLI RULO PANDISPANYA (FRANSA)

8 Yumurta

75 gr. badem

250 gr. seker

225gr.un

75 gr. yumusatiimis tereyagi

Bademleri su iginde kaynatiniz. Kabuklari kolaylikla ¢ikiyorsa atesten aliniz ve dig kabuklarini ¢ikariniz.
Kurulayiniz ve badem makinasindan ¢ekiniz.

Yumurta kasesinde yumurta ve sekeri benmari veya ¢ok az 1si Uzerinde iyice ¢arpiniz.

Yumusatiimis tereyagi ile unu iyice tellendirerek karigtiriniz.

Makineden ¢ekilmig bademleri bu karigima ilave ediniz.

Onceden, garpilmis seker ve yumurtayi ilave ederek telle alt Gst karigtiriniz.

Yaglanmig, unlanmis veya altina kagit yayilmis diiz bir kaliba dékundz. Onceden isitilmig orta is1 dereceli firinda
pisiriniz.

Firindan tepsi ¢ikarilinca pismis hamur alt k&gidi ile beraber nemli bir bez tizerine ¢ikariniz.

Kagidiyla birlikte hamuru kivriniz. Hamur rulo bigimi alinca agip kadidi alip tekrar rulo yapiniz ve bu sekilde
sogumasini saglayiniz.

Tamamen soguduktan sonra dilimleyerek servis yapiniz.

Not: Arzu ederseniz hamuru agip kagdidi aldiktan sonra mamelat stirerek de rulo yapabilirsiniz.
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