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BADEMLI RULO COREK (HAZIR YUFKA)

170 gr toz badem

1 adet yumurta aki

6 yemek kasigi toz seker

1 adet yufka

1,5 yemek kasigi margarin
Yeterince pudra sekeri

Yogdurma kabinin igine toz badem yumurta aki ve toz sekeri koyup iyice yogurun. Yufkayi tezgaha serin ve
erittiginiz margarinin bir kismi ile her yerini yaglayin. Dérde bdltin. Dinlendirdiginiz hamuru dérde ayirip her birini
uzunca rulo yapin. Her bir ruloyu, dérde béldiginiz her bir yufkanin uzun kenarina koyup énce kenarlarini
kapatin sonra da ucuna dogru rulo yapin. Kendi ekseninde yuvarlayip yagh kagit serilmis firin tepsisine dizin.
Kalan margarini Gzerlerine surip 170 derecelik énceden isitiimis firina verin. Uzerleri hafif kizarincaya kadar
pisirin. Hafif Iindiktan sonra Uzerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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