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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

100 gram badem

2 su bardagi un

1 cay bardadi seker

1 paket kabarma tozu
1 paket vanilya

100 gram eritilmis tereyagi
1 cay bardagi sivi yagdi
3 ¢corba kasigi yogurt
4 yumurta

1 su bardagi irmik
Serbeti igin:

2,5 su bardagi su

2,5 su bardagi seker
Yarim limon suyu

BADEMLI REVANI

Yogdurma kabinin iginde un, seker, yumurta, vanilya, yodurt, kabartma tozu ve yag iyice ¢irpin gtizel bir hamur
elde edin. Son alarak Uzerine koymak icin badem ayirip kalanini kiyin ve hamurun igcine ekleyip hemen karigtirin.
Dikddrtgen sekiller kaliba dékip tzerine kalan bademleri dizip firin tepsisine dizin. 200 derecedeki firnda 20
dakika pisirin. Firindan alip sicak serbetini ddkin ve sogumaya birakin. Dilimleyip servis tabaklarina aktarin.
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