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BADEMLI RAMAZAN PILAVI

400 gram kusbasi et

1 adet kabuk targin

4 adet karanfil

5 adet tane karabiber
1 corba kasigi salca

3 corba kasigi tereyagi
Pilavi igin:

2 su bardagi piring

1 tath kasidi kakule

3 corba kasigi tereyagi
2 adet defneyaprag!

3 su bardagi sicak su
150 gram ¢ig badem

Oncelikle etleri tencerede pismeye birakin. Igine targin, karanfil, salga ve tereyagdini koyup kavurun. Uzerine 2 su
bardadi sicak su koyup pismeye birakin. Bu arada bademli pilavi i¢in tencereye bademleri ve tereyadini koyup 5
dakika kavurun. Piringleri de igine ilave edip suyunu verin. 20 dakika kadar pismeye birakin. Servis yaparken
Uzerine pigen etleri de ortasina koyup ikram edin.
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