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BADEMLI PURELI KEBAP

500 gr. kuzu eti

1 Adet sogan

1 kase mantar

1 Adet defne yapragi
2 adet domates

2 adet biber

1 ¢orba kasigi salca
Yeterince tuz
Yeterince karabiber
Puresi icin:

3 adet siviyag

1 ¢corba kasig patates
1 su bardag tereyagi
Yeterince st

Yuz

500 gr. kuzu etini tencereye koyup suyu gekene kadar kavurun. Kavrulduktan sonra lzerine defneyapragini ve
sogani ilave edin. Uzerine kiip kesilmig mantarlari , salgay! katin ve sicak su ilave edip pisirin. Son olarak da
biber ve domatesleri ilave edin. Pilresi i¢in 3 adet patatesi ince ince kesip tencereye alin . Uzerine sicak su ilave
edin.Daha sonra Gzerine 1 su bardadi stt ilave edip tuzunu ekleyin.Firn kabina kuzu etini Gzerine patates
puresini ekleyin.Patates puresinin tzerine de badem yerlestirip dnceden isitilimis olan 170 derecelik firinda

pisirin.
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