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BADEMLI PUDING

1 litre st

2 corba kagsi§i tereyadi (veya margarin)
1/2 su bardak toz seker

2/3 su bardagi irmik

100 gr soyulmus badem

4 yumurta

1 limon

Meyva sekerlemeleri

Tuz

Bademleri kaynayan suyun i¢inde biraz beklettikten sonra soyun. Toz sekere bulayip firin tepsisinde kavurun.
Bir corbakasidi rendelenmis limon kabugu attiginiz stti kaynatin. Yavags yavas irmigi ddkerken tahta bir kasikla
karistinin. 20 dakika kadar ara vermeden karistirdiktan sonra sekerli bademleri, tereyadi ya da margarini ve bir
tutam tuzu ilave edip atesten alin.

littiktan sonra, dnceden ¢irptiginiz yumurtalari katin.

22-24 cm. gapindaki bir kalibi 6nce yaglayin, daha sonra galeta ununa bulayin.

Karigimi, kaliba ters yiz ederek bosaltin ve diizeltin. Onceden isittiginiz 170 derecelik firnda yaklasik 30 dakika
pismeye birakin.

Meyve sekerlemesiyle sUslediginiz tatlyi ilik ya da soduk olarak servis yapabilirsiniz.
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