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BADEMLI PUDING

1 su bardag st

1 kutu krema (200 ml'lik)

1 cay kasigi tarcin

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

2 su bardagi ince ¢ekilmis badem
50 gr. butin badem

Satu, tarcin ve kremayla kaynatalim. Bl kasede yumurtalari toz seker ile kdpukla bir karisim elde edinceye
kadar ¢irpalim. Toz halindeki bademleri ekleyelim. SGtli karigimi azar azar ilave ederek, karistirmaya devam
edelim. 4 adet metal kalibi yaglayalim. Karisimi bu dért kaliba paylastirip, 180 derece firinda 25 dakika kadar,
benmari usuld pisirelim. Pisirme igslemi sonunda pudingler hemen hemen katdas-mis olmak. Battin bademleri
firnin 1zgara béliminde ya da bir tavada kavuralim. Servis tabagdina ters cevirdigimiz pudingleri bademlerle
sUsleyip, Ilik ya da soguk olarak servis yapalim. Afiyet olsun.
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