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BADEMLI PUDING

500 gram seftali,

100 gram pudra sekeri,
10 gram yaprak jelatin,

1 adet ¢ubuk vanilya,

50 gram badem,

birka¢ yaprak taze nane,
300 gram krema,

1 adet limon,

Yaprak jelatini erimesi i¢in soguk suda 15 dakika bekletin. Seftalileri birka¢ saniye kaynar suda tutup, ¢ikarin.
Seftalilerin kabuklarini soyup, ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Ufak parcalara béldiikten sonra bilendirda pure haline
getirin. Seftali puresine kabuklari ¢ikartilmis badem, nane yapragi, limon suyu, seker ve vanilyayi ilave edin.
Kisik ateste surekli karstirarak kaynatin. Kaynamaya bagladiktan sonra jelatini ekleyip, birkag dakika daha
kaynatip tencereyi ocaktan alin. Karigimi bir kaseye aktarin. Oda isisinda sogumaya birakin.

Kremayi mikserle ¢irparak sertlestirin. Seftalili karisim soguduktan sonra igindeki vanilya gubugunu ve nane
yapraklarini ¢ikartin. Cirpilmig kremayi alt Ust ederek azar azar seftalili karigsima ilave edin. Derin yuvarlak bir
kalibi streg film ile kaplayin. Hazirladiginiz karigimi kaliba dékiin. Buzdolabinda yaklasik 4 saat soguttuktan
sonra tersyliz ederek kaliptan ¢ikarin. Seftali dilimleri ve bademlerle sisledikten sonra servis yapin.
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