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BADEMLI PUDING

4 yaprak beyaz jelatin

1 It. st

150 ml. krema

1 paket sekerli vanilin
50 gr. toz seker

100 gr. irmik

80 gr. dévilmUs badem
3 adet yumurta sarisi

2 adet yumurta beyazi
Tuz

Jelatinleri soguk suda yumusatin. Siitii krema, sekerli vanilin ve seker ile pigirin. imiik ve déviilmiis bademi de
ekledikten sonra bir ¢cirpma teliyle siirekli ka-nstirarak 5 dakika pisirin. Atesten aldiktan sonra yumurta sarilarim
bir biri ardina ekleyip iyice karigtirin.

Jelatinlerin suyunu sikip pudinge ekleyin. Yumurta aklarini bir tutam tuzla kar gibi olup katilagana dek ¢irpin ve
karistirarak pudinge ekleyin. Pudingi sogutulmus 8 servis kasesine paylastirip buzdolabina koyun. Bademli
pudingi marine edilmis mirdim erikleri ile servis yapin.

Not: Pudingi kuru kayisi yerine kuru Gzim, armut ya da elma kompostosu ile de servis yapabilirsiniz.
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