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BADEMLI PUDING (INGILIZ)

300 gr. badem

200 gr. toz seker
150 gr tereyagi

1 Paket vanilya

100 gr. galeta tozu
10 yumurta

4 dl. sut

150 gr. pudra sekeri

Bir kase icinde tereyadini yumusatarak iyice beyazlatiniz.

Pudra sekeri 6 yumurta sarisi ilave ederek beraberce karigtiriniz.

Kati kar haline getirilmis yumurta aklarina makinedin ¢ekilmis bademi karigtiriniz.
100 gr. galeta tozu vanilya ilave ediniz, yavasga alt Ust ediniz.

Her iki karigsimi birlestirerek tekrar karigtiriniz.

Puding kalibini yaglayip ve icine serpinti halinde bademleri serpiniz.

Kalibin 3/4 Gine kadar hazirladidiniz hamuru bosaltiniz.

Puding kalibinin kapagdini kapatiniz, benmaride 1-1,5 saat pisiriniz.

Pisdikten sonra tabada ¢eviriniz.

Geri kalan 4 yumurtayi 200 gr. toz seker biraz vanilya ile telle ¢arpiniz. Ve 4 dI. sit ilave ediniz.
Telle carpmaya benmari igcinde devam ediniz.

150 gr. ¢cekilmis bademe icine atiniz, tabaga ¢evrilen puding Gzerine dékinuz.
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