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BADEMLI PUDDING

MALZEME:

400 gram badem

1 klicUk paket margarin

6 corba kasiJ pudra sekeri
6 yumurta

100 gram bayat ekmeKk igi
1 kahve kagiJi vanilya

2 su bardagi su

HAZIRLANISI:

Porselen bir kaseye yag ve seker konulur. Tahta bir kasikla, beyazlagincaya kadar karistirilir.

Bademlerin dig kabuklari soyulur. Sonra tencerede haglanir.

Bademler bir kaba konulur. Uzerine 2 su bardagi "soguk su" dokalir. Sonra, ezilinceye kadar pigirilir.

Icine, porselen kabtakiler bosaltilir. Yumurtalarin sarilari ve ufalanmis ekmek ilave edilir.

Yumurta aklari da, bagka bir kapta, "kar" haline gelinceye kadar ¢irpilir. Sonra, digerlerinin izerine dokuildr.
Vanilya konulur. lyice karistirilir.

Pudding kalibina bogaltilir ve kapagi kapatilr.

Kalip, kendisinden daha derin bir kaba konulur. Ve, distaki kaba, kalibin yarisini gegecek kadar su doldurulur.
Kapag sikica kapatilir.

Orta hararetli ates Uzerinde 90 dakika pigirilir.

Atesten indirildikten 15 dakika sonra, kalip ¢ikarilir. Sogumasi beklenir.

Kalip, ters-yuz edilerek yuvarlak bir tabada bosaltilir. Ustd, etrafi dizeltilir.

likken servis yapllir.

Not: Ayni sekilde kestaneli puding de hazirlanabilir.
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