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BADEMLI PORTAKALLI SERBETLI KEK

5 adet yumurta

4 kahve fincani un

5 kahve fincani toz seker

1 kahve fincani toz badem

1 kahve fincani zeytinyag!

2 adet portakal kabugu rendesi
2 adet portakalin suyu

1 paket kabartma tozu

Serbet igin:

4 bardak su

4 bardak toz seker

1 adet portakal kabudu rendesi
1 adet portakalin suyu

Birkag damla limon suyu

Yumurtalari bagka bir karigtirma kabina kirin ve sekerle beraber ¢irpin. Toz bademi ekleyip tekrar ¢irpin.
Portakal suyu ve zeytinyadi ilave edin. Kabartma tozu ve unu ekleyip tekrar ¢irpin. Portakal kabugu rendelerini
ilave edip karigtirin. .

Firn kabinizi yaglayip hamuru dékiin. Onceden 180 derecede isitilmis firnda 30 dakika pisirin. Firinin derecesini
160 dereceye indirerek 25 dakika daha pisirin.

Serbet icin sekeri ve suyu tencereye koyup kaynatin. Kaynadiktan sonra birkag damla limon sikin ve sogumaya
birakin. Portakal suyunu ve rendelenmis portakall da ekleyip karigtirin.

Pisen kekin Uzerine sogumus serbetinizi ddkun. Dilerseniz tzerini portakal kabuklari ile susleyin.
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