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BADEMLI PORTAKALLI BISKUVI

220 gr. ic badem

6 yumurta aki

1/2 kahve fincani un

100 gr portakal sekerlemesi
biraz kirmizi sekerci boyasi
2 kahve fincani pudra sekeri

Bademler suya konup kaynatilir ve i¢ kabuklari ¢ikarilir. Sonra da et makinesinden iki defa gegirilir. Bu ¢ekilmig
bademler bir tencereye koyulur. Seker ve un ilave edilip karigtirlarak bulamag haline getirilir. Ki¢Uk kiigik
dogranmig portakal sekerlemesi ve hamuru pembelestirecek kadar dabirka¢ damla boya ilave edilip tekrar
kanstinlir. Varsa kamum sikma torbasina koyulur ve tepsiye 1 lira iriliginde yuvarlaklar sikilir. Torba yoksa ayni
islem kasikla yapilabilir. (Aralarinda 2 - 3 parmak aralik birakilir. Yoksa piserken kabarip birbirlerine yapisirlar.)
Orta finnda pembelesinceye kadar pisirilip ¢ikarilir. Bir bigak yardimiyla sogumadan tepsiden bosaltilir. Servis
yapmak igin iyice sogumasi beklenir.
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