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BADEMLI PORTAKAL SALATASI

2 adet biyik boy portakal

1 adet kig¢uk boy greyfurt

10 adet ¢ekirdeksiz siyah Gzim

1 adet armut

1 adet muz

2 ¢orba kasigi meyve suyu

2 corba kagiJi tozseker

2 corba kagiJi ince kiyilmis badem
2 top dondurma

Dévulmas tuzsuz antepfistig

Portakllari, Gst kismini keskin bir bigakla kapak seklinde kesin. Portakalin etli kismini bir kagik yardimiyla ve dig
kismina zarar vermeden ¢ikarin. KicUk pargalar halinde dograyin. Greyfurtun kabudunu soyduktan sonra kiiguk
kiipler seklinde kesin. Siyah Gzlmleri ortadan ikiye ayirin, varsa gekirdeklerini gikarin. Armut ve muzu dilimleyin.
Meyveleri bir kapta karigtirin. Uzerlerine 2 ¢gorba kasigi tozseker serpin. 2 gorba kasigi meyve suyunu ve 2 ¢orba
kagid ince kiyllmig bademi ekleyin. Karigtirdiktan sonra 15 dakika buzdolabinda bekletin. Portakal kabuklarinin
icine doldurun. Uzerlerine dondurma koyun. Dévilmus antepfistidi ile stsleyerek, servis yapin.
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