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BADEMLI PORTAKAL MARMELAT]

Haber Tirk

2 adet portakal
200 gr. toz seker
1 avug bademici

Portakallari tuzla ovarak yikayin ve iyice kurulayin. Portakallar soyup, acilik veren beyaz kisimlarini atin.
Kabugunu mimkin oldugunca ince kiyin ve yarim saat sicak suda bekletin. Bir tencerede, kabuklari, portakalin
icini, cekirdeklerini ve sekeri kisik ateste hafif kaynatin. Kabuklar saydamlagsmaya baglayinca pisirmeyi
durdurup, bademleri ekleyin. Sterilize edilmis kavanozlara koyun.
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