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BADEMLI POGACA

Yarim paket tereyadi

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

2 adet yumurta (1 sari Uzeri igin)

1 paket kabartma tozu

1 su bardag yogdurt

Yeteri kadar un

Iciigin:

1 su barda@i ¢ekilmis badem
Yarim su barda@ kirmizi marmelat

Hamur malzemesiyle yumusaga yakin kivamda hamur yapilir. 15 dakika dinlendirilir. Bu arada marmelat ve iri
cekilmis badem karigtirilir. Hamurdan ceviz kadar pargalar alinir. Gay tabag kadar agilir. Yeteri kadar i¢ konur.
Pogdaca seklinde kapatilir. Kenarlarina iyice bastirilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi srdlUr.
Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana dek pisirilir.
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