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BADEMLI POGACA

https://www.sabah.com.tr

iGi igin:

Yarim su bardagi kiyiimis file badem
3 adet orta boy patates

3 ¢corba kasidi siviyag

1 tath kasidi biber salgasi
3-4 dal kiyilmis maydanoz
Tuz

Karabiber

Hamuru igin:

1 adet yumurta

1 cay bardagi yogurt

100 gram kaymak

1 cay bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un

Tuz

Uzerine:

1 adet yumurta sarisi

2 corba kagsidi siviyag
Gorekotu

I¢ harg icin patatesleri haslayip kabuklarini soyun. Soguduktan sonra rendeleyin. Siviyag bir tavaya alip tzerine
patatesi ve biber salgasini ilave edin. Karigtirarak kavurun. Badem, maydanoz, tuz ve karabiber ilave edin.
Sdyle bir cevirip ocaktan alin. Hamur igin yumurtayi genis bir kaba alip ¢irpin. Uzerine yogurt, kaymak ve siviyag
ilave edin. Tuzunu ayarlayin. Kabartma tozunu ekleyin. Azar azar un ilave ederek kulak memesi yumugakliginda
bir hamur hazirlayin. Uzerine nemli bir bez 6rterek 10 dakika dinlendirin. Hamurdan mandalina buyukliginde
parcalar koparin. Avucunuzda agip ortasina bademli patatesli hargtan koyun. Iki kenarini ortada toplayin ve
parmaklarinizia bastirarak birlegtirin. Tim hamur pargalarini ayni sekilde hazirlayin ve yagh kagit serilmis firin
tepsisine yerlestirin. Yumurta sarisi ve siviyagi ¢irpip, podagalarin tizerine siriin. Gérekotu serpin. Onceden
isitilmig 180 derece firinda Uzerleri kizarana dek pigirin.
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