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BADEMLI PILIC GUVEC

2 adet Banvit Pilig Drumstick

2 adet Banvit incik

1 corba kasig zeytinyagi

1 adet blyUk boy sodan (ince kiyllmig)

4 adet orta boy patates (her biri 4'e kesilmig)
80 gr camfistidi (hafif kavrulmus)

80 gr badem (kabuklari soyulmus, hafif kavrulmusg)
4 dis sarimsak (dévulmis)

2 corba kasigi kekik

750 ml pili¢ suyu

250 ml beyaz Gz0m suyu

80 ml limon suyu

3 corba kasigi maydanoz (ince kiyllmig)

500 gr kiicUk boy taze fasulye

Zeytinyagini isitip, etleri yerlestirin. Hizli ateste ve gevirerek, her taraflar hafif kahverengi oluncaya kadar pisirin.
Tavadan alip, sicak tutun.

Ayni tavaya soganlari koyun. Orta ateste ve karistirarak, soganlar yumusayincaya kadar soteleyin.

Sogan, et ve patatesleri bir firin kabina yerlestirip, tizerlerine cam fistigi, badem, sarimsak ve kekigi serpin.

Pili¢ suyu, Gzm suyu ve limon suyunu gezdirip, maydanozun yarisini ilave edin. Firin kabini kapakla veya iki
katli aliminyum folyo ile hava almayacak sekilde kapatin. Onceden isitiimis 180°C firinda, yaklagik 1 saat
pisirin.

Fasulyeleri, kaynar bol suda veya buharda hafif yumusayincaya kadar, yaklasik 10 dak. haslayin.

Etleri haglanmig fasulyelerle birlikte, kalan maydanozu serperek servis yapin.
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