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BADEMLI PILAVLI FIRINDA HINDI

2 adet hindi budu

2 ¢orba kasiJi corba

1 tath kasidi salca

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 su bardagi su

1 cay bardag ¢ig badem
1 tath kasidi targin

Tuz, karabiber

Firin kabina hindi butlarini derileriyle birlikte koyun. Uzerine yogurt ve salca siirlip 200 derecelik firnda 40
dakika pisin. Ara sira agip tepsiye dolan yagi tGzerine aktarin ve pisirmeye devam edin. Bu arada pilavi yapmak
icin tencereye tereyagdini koyup eritin ve yikanmig pirinci, kabuklari soyulmus ¢ig bademleri ve tarcini koyup 5
dakika kadar kavurun. Tuz ve karabiberini ekleyip Uzerine suyunu verin. 25 dakika kapagi kapali olarak pisirin.
Hindi eti pisince firndan alin servis tabagina bir miktar pilavia beraber servis yapip yaninda yesillikleri
ekleyebilirsiniz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 06.08.2021
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