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BADEMLI PILAV USTU ET

2 su bardagi piring

2 su bardagi et suyu

400 gram dana kugbasi et
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
3 sivri biber

3 corba kasigi ¢ig badem
4 corba kagsig! Antep fistidi
3 corba kasigi tereyagi

2 sogan

Bir tencerenin igine sivi yagi dokiin. Uzerine dogranmig biberleri ve soganlari ekleyip kizartin. Etleri koyup 10
dakika kadar kavurun. Etler haglaninca, piringleri ve tereyagini ekleyip 5 dakika daha kavurun. Uzerine et
suyunu verin. Kapagini sikica kapatip 35 dakika kadar pismeye birakin. Bu arada ¢ig bademleri ve fistiklarin
kabuklarini soyup tavada az yagda kavurun. Pigen pilavi servis tabagina alip Uzerine de bademleri ekleyip sicak
olarak ikram edin.
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