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BADEMLI PILAV (SANLIURFA)

2 su bardagi i¢ badem

1 corba kasigi sadeyad
1/2 kg yagsiz kiyma

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

Pilav igin:

1 cay bardadi sadeyag
3 su bardagi piring

1 tath kasidi tuz

Bademlerin kabuklari soyulur, 1 ¢corba kasiJi yagda pembelesinceye kadar kavrulur. Yagdan alinir.

Ayni yada kiyma, 1 su bardagdi su, 1 tath kasidi tuz eklenip pisirilir. Suyunu ¢ektikten sonra kendi yaginda 4-5
dakika kavrulur. Kavrulan bademler ve karabiber de ete eklenir. Ayrica 15-20 dakika islatilip stizlimdas, iyice
yikanmig piring ile pilavi pigirilir. Tabaklara alinir. Pilavin Gzerine et badem karigimi serilir ve servis yapllir.
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