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BADEMLI PILAV

1 bardak baldo ya da Osmancik cinsi piring
1 avug tuzsuz badem

1/2 kuru sogan

1/2 cay kasig yeni bahar

1/2 cay kasigi kimyon

1 fiske tarcin

1,5 bardak sicak su

1 kasik zeytinyagi

1 kasik tereyag

Tuz

Karabiber

1 adet kesme seker

Kiyilmis maydanoz (istege gore)

Bademler sicak su icinde bekletilir ve kabuklari soyulur. Yagdsiz bir tava i¢inde renkleri hafif sararana kadar
kavrulur, kenara alinir. Bir pilav tenceresi icine zeytinyadi ve tereyadi konur. Sodanlar, iyice élene kadar tuz,
karabiber ve seker ilavesi ile kavrulur. Piringler ilik su i¢cinde 1 saat bekletilir ve tUm nisastasi gidene kadar 4-5
kez yikanir.

Daha sonra tencereye pirin¢ ve baharatlar ilave edilir, 5 dakika piringler saydamlasana kadar kavrulur. Sicak su
ve bademler ilave edilir ve pismeye birakilir. Pistikten sonra kiyilmig maydanoz ilave edilir.
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