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BADEMLI PILAV

500 gr piring

50 gr yesil fistik

120 gr sivi yag

1 yemek kasigi margarin

4 bardak tavuk suyu veya su
100 gr haglanmig tavuk eti

Pirinci 1lik tuzlu su icine koyarak 2 saat kadar islatiniz. Badem ve yesil fistidi kaynar suda 10 dakika kadar tutup
kabuklarini ¢cikariniz. Bir tavaya 1 kasik margarin koyup kizdiriniz. Tavuk parcalarini ince ince dograyip icine
atiniz. Fistik ve bademi de igine koyup bir dakika kavurunuz. Pilavin yagini tencerede kizdiriniz. Pirinci iyice
slizerek icine atip 1-2 dakika kavurunuz. Uzerine tavuk suyu veya igme suyunu kaynar olarak dokip 15 dakika
pisiriniz. Sonra atesten alip karistirmadan 20 dakika dinlendiriniz. Bademli karigimi Gzerine d6kUp servis yapiniz.
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