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BADEMLI PILAV

1 su bardagi badem

2 su bardagi baldo piring
2 gcorba kagigi kugtiziimu
2 corba kagsidi siviyag

2 adet havug

10 adet mantar

2 corba kagiJ! tereyagdi
Tuz

5-6 dal dereotu

Yeteri kadar su

Bademleri kaynayan suya atip 5 dakika bekledikten sonra ocaktan alin. Kabuklarini soyun. Yapismaz yizeyli bir
tavaya alip karistirarak renkleri dénene dek kavurun KustizimUnu sicak suda 15 dakika bekletin.

Siviyagi bir tavaya alip, dilimlenmis havug ve mantari kavurarak kenara alin. )

Pirinci yikayip stziin. Tereyagdli bir tencereye alip pirinci beyazlasana dek kavurun. Uzerini gegece kadar sicak
su ekleyin. Mantarli karigimi tencereye katin. Tuzunu ayarlayin. Kisik ateste kapagi kapali olarak pismeye
birakin. Suyunu yari yariya ¢ekince badem ve kiyllmis dereotu katin. Suyunu tamamen ¢ekene dek pisirip, ocagi
kapatin. Tencerenin Uzerine kagit havlu serin. 10 dakika demlendirip servis yapin.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 16.04.2021
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