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BADEMLI PILAV

Malzemesi

2 su bardagi piring

1 su barda@i dolusu tuzsuz i¢ badem
3,5 su bardagi et ya da tavuk suyu

1 corba kasigi tereyag

Tuz

Karabiber

Bademleri kaynar suda 5 dakika haslayip kabuklarini soyun. 1 kasik tereyaginda hafifce kavurup pembelestirin.
Et, ya da tavuk suyunda pilav pisirin. Bademleri pilava ekleyip karistirin, demlendirdikten sonra sicak servis

yapin.

ML® Bademli Bulgur Pilavi icin tiklayin
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