Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BADEMLI PILAV

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 cay bardag ¢ig badem
2 su bardag piring

2 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Et suyu

Oncelikle bademleri kabuklarinin kolay soyulmasi igin sicak suda bekletin. Daha sonra bademlerin kabuklarini
soyun. Pilav tenceresinde tereyagini ve zeytinyagini alin. Isininca, bademleri pembelesene kadar kavurun.
Onceden islatip, yikanan piringleri ilave edin. Bir kag dakika daha kavurun. Tuzu ve et suyunu ekleyin. Kisik
ateste pilav suyunu ¢ekene kadar pisirin. Demlendikten sonra servise hazir.
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