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BADEMLİ PİLAV

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 çay bardağı çiğ badem
2 su bardağı pirinç
2 yemek kaşığı tereyağı
1 yemek kaşığı zeytinyağı
Tuz
Karabiber
Et suyu

Öncelikle bademleri kabuklarının kolay soyulması için sıcak suda bekletin. Daha sonra bademlerin kabuklarını
soyun. Pilav tenceresinde tereyağını ve zeytinyağını alın. Isınınca, bademleri pembeleşene kadar kavurun.
Önceden ıslatıp, yıkanan pirinçleri ilave edin. Bir kaç dakika daha kavurun. Tuzu ve et suyunu ekleyin. Kısık
ateşte pilav suyunu çekene kadar pişirin. Demlendikten sonra servise hazır.

© lezzetler.com tarif no:177304 • adı:Bademli Pilav • gönderen:gül • indirme tarihi:21.05.2024 - 14:02

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bademli-pilav-vt1483
https://www.cumhuriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/bademli-pilav-177304.jpg
http://www.tcpdf.org

