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BADEMLI PILAV

3 su bardagi haslanmis piring

1/3 su bardagi badem igi (ince dévilmus)

1/3 su bardagi soya yagi

1/3 su bardagi kadar ince serit halinde dilimlenmis havug
1 corba kasigi kadar ince dogranmig kirmizi biber

1 corba kasigi margarin

2 ¢orba kasiJl taze dogranmis maydanoz

Tuz

Bir tavaya margarini koyup eritin. Soya yagini ilave edin. Yag kizdiktan sonra badem i¢i, havug ve kirmizi biberi,
bademler altin rengi alincaya kadar pisirin. Pisirilen pilav ve kiyllmig maydanozu ilave edip karigtirin. Sicak
servis yapin.
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