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BADEMLI PILAV

1 su bardagi yasemin pirinci
1,5 su bardagi sicak et suyu
100 g ¢ig badem

1 yemek kasigi tereyagi

1 adet defne yapragi

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Bademleri temiz bir kaba koyarak Uzerini gegcecek kadar kaynar su ekleyin ve kabuklarinin yumusamasi igin 7-8
dk. kadar bekleyin.

Yumusayan kabuklari temizleyin.

Arcelik Gurme Sef Gok Amagl Pigirici’yi 180 °C&apos;de Sote moduna alin ve igerisine tereyagi ve bademi
ekleyip renkleri dénene kadar soteleyin.

4-5 defa temiz su ile yikayarak fazla nisastasindan arindirdiiniz piringleri hazneye alin ve soteleme islemine
devam edin.

Pirincler seffaflastiginda sicak et suyunu ilave edin.

Tuz, karabiber ve defne yapragdini ekledikten sonra Argelik Gurme Sef Gok Amagl Pisirici'nin kapagdini kapatin
ve Buharda Pilav modunda caligtirin.

Pisirme islemi bitince, Argelik Gurme Sef Gok Amagl Pisirici soguduktan sonra basincini tahliye edin ve
kapagini agin.
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