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BADEMLI PILAV

1,5 su bardagi baldo piring

1/2 su bardagi file badem

1 avug kuru Gzim(istege bagh)

2 yemek kagsidi sivi yag

2 tath kasigi tereyagd

1 ¢cimdik seker

2-3 damla sirke

1 cay kasidi tuz (azaltip arttirilabilir)

2+3/4 su bardagdi tavuk suyu (veya normal su)

Pirincleri en az 15 dakikaligina islayin.

Kuru Gzdmleri, sismeleri icin sicak su dolu bir kaseye alin.

1 yemek kasidi siviyagi tencereye alin ve bademlerinizi kokulari ¢ikana hafif renk alana kadar kavurun.
Bademleri kenara alin. Piringleri siiziin ve ylkama suyu berraklagana kadar sudan gegirin.

1 yemek kasigi siviyagi ve tereyadi tencereye koyup kizdirin.

Pirincleri ekleyin ve kirmadan kavurun. Daha sonra bademleri, kuru Gzimleri, sicak suyu, sekeri ve tuzu ekleyip
tencerenin kapagdini kapatin, ocagin altini kisin.

Suyun tamamini gektikten sonra tencereyle kapak arasina havlu kagit koyup 15 dakika boyunca dinlendirin.
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