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BADEMLI PILAV

1 avug kadar ¢ig badem

2 su bardagi piring

3 su bardag sicak su
Maydanoz

2 yemek kagsigi kadar sivi yag
1 yemek kasigdi tereyadi

Tuz

Bademleri kaynar suyun igcinde 10 [7] 15 dakika bekletip kabugunu soyuyoruz. Pilavi yapacadimiz tencereye sivi
yagi ekleyip kabugunu soydugumuz bademleri alip kavuruyoruz. Kavrulunca bademileri ¢ikartiyoruz. Yarim saat
sicak suda beklettigimiz piringleri ve tereyagdi ekleyip kavuruyoruz. Kavrulan piringlere tuzu ve sicak suyu
ekliyoruz kisik ateste suyunu ¢gekene kadar pisiriyoruz.Servis ederken kasenin dibine bademleri koyup Uzerine
pilav ekleyip tabada kaseyi yapistirip ters gevirebilirsiniz. Sunumu igin oldukg¢a sik duruyor. Uzerini pul biber ve
maydanoz ile susleyebilirsiniz.
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