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BADEMLI PETIT FOUR (FRANSA)

Poti fur

75 gr. seker

100 gr. ¢cekilmis kuru badem

200 gr.un

Az miktar meyve sekerlemesi, findik, yesil fistik ve renkli fondan
250 gr. margarin

5 yumurta

Porselen bir kap iginde yadi yumusatiniz, seker ilave ediniz, tahta kasikla karstiriniz. (Ezerek krem haline
getiriniz.)

Yumurtalari birer birer karigtirarak ilave ediniz.

Unu ve bademi ilave ediniz.

Tepsinin igine yagd k&gidi yayiniz, k&gidin Ustiine hazilanan hamuru yarim santim kaliniginda dékintz.
Orta 1s1 derecesinde firinda pisiriniz.

Serin bir yerde 1 -2 saat bekletiniz.

Arzu ettiginiz bicimde kiguk pargalara kesiniz, aralarina krem veya marmelat strtindiz.

Hamurlari iki ve ya dort kat olarak Ust Uste kapayiniz, Gstiine marmilat strtindz.

Fistikla susleyiniz.

Arzu ederseniz renkli fondana batiriniz, Gzerine ¢ikolata sos dokiiniz.

Not: Beyaz sos d6kUp krem santiyle susleyebilirsiniz.
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