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BADEMLI PEKSIMET

h ://www.droetker.com.tr

1 su bardagi badem-b{tiin

3 yumurta aki

1,5 cay bardag toz seker

1 cay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Vanilya
1 su bardagi un

Kalip:

Dikdoértgen kek kalibi (11x25 cm)

Bademleri sicak suda 10-15 dakika bekletin. Suyunu siiziin, kabuklarini soyun ve bigak ile enlemesine ortadan
ikiye bolin. Yagsiz tavada hafif pembelesinceye kadar kavurup sogumaya birakin.

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C )

Yumurta aklarini girpma kabina alin. Mikserin ylksek devrinde 3 dakika ¢irpin. Uzerine toz sekeri azar azar
ilave ederek 1 dakika daha girpin. Vanilya aromasi ve unu ekleyip mikserin diiglik devrinde kisa bir slre girpin.
En son bademi ekleyip disik devirde 1 dakika daha ¢irpin. Hazirladiginiz hamuru kaliba alin. Uzerini dizeltin ve
pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarip sogutun ve 1 cm genigliginde dilimleyin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in agin.

Alt-Ust pisirme: 150 °C

Turbo pisirme: 140 °C

Dilimleri firin tepsisine siralayin ve tzerleri hafif kizarincaya kadar tekrar pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 10 - 15 dakika

Firnndan ¢ikarip sogumaya birakin.
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