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BADEMLI PATLICAN CORBASI

2 Corba Kasigi Tereyagi

2 Corba Kasigi Un

1 Adet Patlican

2 Su Bardagi Sut

2 Su Bardagi Su

2 Corba Kagsigi Krema

2 Corba Kasigi kavrulmus file badem
2 Cay Kagigi Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

2 Cay Kagigi Toz Badem

Tencerede tereyagini eritelim, igine unu ilave ederek kavuralim. Sitd ve suyu ekleyelim. Diger yandan patlicani
kdzleyelim, kabuklarini ¢ikarip i¢ kismini ince kiyarak karigsima katalim. Malzemeler iyice 6zdes hale gelince
kremayi, toz bademi, karabiber ve tuzu da ilave edelim. Bu sekilde biraz daha pisirdikten sonra ocagin altini
kapatalim. Servis ederken file bademle sisleyelim.
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