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BADEMLI PARFE

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker Vanilyali Puding

2,5 su bardagi sit

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st

10 adet finger biskvi (iri kirllmig)

3 - 4 adet kUp seklinde dogranmig kuru kayisi
1 cay bardagi iri kinlmig badem

2 yemek kasigi Dr. Oetker Bitter Cikolata Parcalari
Uzeri igin:

1 poset Dr. Oetker Hazir B6gurtlenli Sos

2 - 3 adet kip seklinde dogranmig kuru kayisi
Kalip:

Ayarlanabilir dikddrtgen kek kalibi (20-35 cm)

Suti tencereye alin ve Uizerine puding posetini bosaltin. Orta ateste siirekli karigtirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocadi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karistirarak sogutun.

Soguyan pudingi mikser ile 2 dakika girpin.

1 su barda@i soguk sutl ¢irpma kabina alin ve tizerine krem santi posetini bosaltin. Mikser ile 6nce dusik, sonra
yUksek devirde toplam 2-3 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz krem santiye pudingi ilave edin ve 2 dakika daha ¢irpin.

Uzerine biskiivi, kayisi, badem ve gikolata parcalarini ekleyip kagik ile iyice karistirin.

Kalibi 28 cm boyutuna ayarlayin ve i¢ kismini streg film ile kaplayin. Hazirladiginiz karigimi kaliba dékip tzerini
dlzeltin. Uzerini streg film ile kapatip buzdolabinin derin dondurucu béliminde 4-5 saat bekletin.
Tatly! kaliptan ve streg filmden ¢ikarin. Dilimleyip bekletmeden bdgurtlenli sos ve kayisi ile siisleyerek servis

yapin.
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