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BADEMLI PANDISPANYA

2 ¢ay fincani un

3/4 cay kasidi tuz
2+1/2 gay kagig1 kabartma tozu
1/2 gay fincani yag

1 cay fincani seker

2 yumurta

2/3 cay fincani sut

1 cay kasig vanilya
Sos igin:

1/3 gay fincani tereyagi
1/3 gay fincani seker
1/3 cay fincani badem
1 yemek kasigi un

1 yemek kasigi sit

Unu, tuz ve kabartma tozu ile karistirin. Yagi da sekerle karistirarak beyaz bir krema haline getirin. Yumurta
sarilarini da katip karistirin. Hazirlanan unu, vanilyayi, gerektikce sUtl de ilave ederek yumurtali yaga katin.
Hallolunca ¢irpilmig yumurta beyazlarini da ilave edip karistirin. Elde ettiginiz kremayi yaglanmig kiigik pasta
kaliplarina veya kagit kaliplara taksim ederek bosaltin. Orta hararetli firnda 20 dakika pigirin. Sos igin gereken
malzemeyi bir tencerede karigtirin. Kaynama noktasina gelinceye kadar ateste birakin. Pandispanyayi firndan
¢lkarmadan 5 dakika 6nce bunu Ustlerine siirlin. 5 dakika sonra firindan ¢ikarip servis yapin.
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