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BADEMLI PALAMUT

Yarim su bardag@ tatl badem

400 gram ayiklanip kusbasi dogranmig palamut
6 dilim esmer ekmek

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 dis dévilmuls sarimsak

3 dal dereotu

Tuz

Karabiber

Toz kirmizibiber

Bademleri kaynayan suya atip 5 dakika sonra ¢ikarin ve kabuklarini soyun. ikiye béldiikten sonra yapismaz
ylizeyli bir tavaya aktarin. Karigtirarak renkleri donene kadar kavurun. Ekmekleri yagl kagit serilmig bir firin
tepsisine yerlestirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizartin.

Bir corba kasigi tereyagini tavaya alip Uzerine kugbasi palamut, tuz, karabiber, pulbiber ve toz kirmizibiber ilave
edip soteleyin. Bademleri ilave edip, ¢evirin. Ocaktan alip kiyilmis dereotu ekleyin. Sarimsak ve kalan tereyagini
karistinp kizarttiginiz ekmek dilimlerinin tGzerine strtin. Bademli palamutu ekmek dilimlerine paylastirip servis
yapin.

© lezzetler.com tarif n0:69238 « adi:.Bademli Palamut « gdnderen:sofra « indirme tarihi:26.04.2024 - 15:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bademli-palamut-vt52084
http://www.tcpdf.org

