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BADEMLI ORGU

HAMUR MALZEMELERI

3 su bardagi un (350 gr.)

3/4 kahve fincani sut (50 gr.)

3/4 dolu ¢orba kasigi kuru Pakmaya (12 gr.)

50 gr. tereyad

1 kahve fincani toz seker (50 gr.)

1/2 gay kagigi tuz (1 gr.)

IC MALZEMELERI

1 3/4 su bardagi dévilmis badem veya fistik (200 gr.)
2 adet yumurtanin beyazi

1 kahve fincani toz seker (50 gr.)

1 cay kasigi vanilya (3 gr.) veya 1/2 limon kabugu rendesi
1 tath kagigi kakao (6 gr.) )

UST PARLATICISININ MALZEMELERI

1 1/4 gorba kasigi pudra sekeri (25 gr.)

1 ¢orba kasigi limon suyu

2 ¢orba kasigi su

Mayali hamuru hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde dinlendirdikten sonra unlanmig tezgahin Gzerine 5 mm.
kalinhginda acin. Btlin malzemeleri iyice birbirine kanstirarak hazirlamis oldugunuz i¢i hamurun Gzerine yayin
ve uzun kenanndan dogru rulo seklinde sarin. Daha sonra bu rulonun tam ortasindan keserek ikili olarak
u¢lanndan baglayarak 6riin ve yaglanmis tepsiye alin. 25-30 dakikalik bir dinlendirme stresinden sonra 200°C
isitilmig firinda yaklasik 15-20 dakika pisirin. Firindan ¢ikinca henliz sicakken malzemelerin iyice karistirimasiyla
hazirlanan Ust parlaticisini fircayla Gzerine strln.
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