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BADEMLI MUHALLEBI

https://www.aksam.com.tr

Muhallebisi igin:

70 g badem unu

1 litre st

40 g misir nigastasi
2 adet yumurta sarisi
140 g toz seker

5 ml vanilya 6zt
40 g beyaz cikolata
Servisi igin:

20 g toz hindistancevizi
20 g kirllmig badem

Badem ununu tencereye alip kisik ateste 3-4 dakika kavurun.

Bir kaseye biraz sut dokup, i¢ine nisastayi ekleyip karigtirin.

Nisasta ¢6zullince sitin kalanini, yumurta sarilarini, sekeri ve kavrulmus badem ununu tencereye ekleyip kisik
ateste karistirin.

Kaynamaya bagladiginda altini kapatin.

Vanilya 6zutl ve beyaz cikolatayi ekleyip, karigtirin ve eritin.

Servis edeceginiz kaplara esit olarak porsiyonlayin.

Oda sicakhgina geldiginde buzdolabinda en az 2 saat sogutun.

Hindistancevizi ve kirilmig bademi bir kasede karistirin ve servis etmeden énce muhallebilerin Gzerine dékln.
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