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BADEMLI MOZAIK PASTA

300 gram tath badem

4 corba kasig margarin

25 gram tatlandirici

1 adet yumurta

50 gram kakao

1/4 cay barda@i yagsiz sut
Yarim su bardagi ceviz

1 adet portakal

5 dilim tam bugday ekmegi
Uzeri igin:

80 gram diyabetik c¢ikolata
Yarim ¢ay bardagi yagdsiz st
Sislemek igin:

Badem

Margarin ve tatlandiriclyi tencereye alin. Uzerine yumurta ekleyin. Kakao ve siit ilave edip karigtirin. Gok kisik
ateste 3 dakika karigtirarak pisirin. Bademin yarisini rondodan gegirin. Margarinli karisimi ocaktan alip, tGzerine
badem ekleyin. Kalan badem ve cevizi irice pargalayip ilave edin. Rendelenmis portakal kabugu ve kip
dogranip, firinda kizartilmig ekmek ekleyip karistirin. Dilediginiz sekilde kiigUk kaliplara veya biyUk bir kaliba
yerlestirip buzdolabinin alt rafinda 30 dakika dinlendirin. Ayri bir yerde kigik pargalara ayirdiginiz gikolatayi stt
ekleyerek benmari usull eritin. Buzdolabindan ¢ikardiginiz pastanin (zerine ¢ikolata sos gezdirin. Bademle
sUsleyip servis yapin.
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