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BADEMLI MISIRUNU HELVASI

2 su batrdadi misirunu
150 gr tereyagi

1 su bardag seker

2 su bardagi sut

1 su bardagi ic badem

Once Ilik stitiin iginde seker eritilir, bir kenara birakilir. Tencereye tereyaginin yarisi konur, bademler atilir,
pembelegene kadar kavrulur. Uzerine kalan tereyad misirunu eklenir. Kisik ategte 10 dakika kadar kavrulur.
Uzerine sekerli stt eklenir. Helva sivi karisimi gekene kadar kisik ateste ara sira karigtirarak pisirilir. Yarim saat
dinlendirildikten sonra kagikla servis tabagina konur.
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