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BADEMLI MILFOYLU TOMBIKLER

https://www.sabah.com.tr

12 adet milféy hamuru

2 gorba kagsigi labne peyniri

100 gram tahin helvasi

2 ¢orba kasiJi ¢ig badem

1 ¢corba kasigi kavrulmus susam

1 adet yumurta (aki ve sarisi ayrimig)
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Oncelikle labne peyniri, tahin helvasi, iri dévillmiis badem, susam ve yumurta akini karistirin. Oda sicakligindaki
milféy hamurlarinin ortasina hazirladiginiz i¢ hargtan koyup, istediginiz sekli verin. Hazirladiginiz milfylu
tombikleri firin tepsisine dizin ve Gzerine yumurta sarisi striin. Onceden isitilimig 175 derece firinda Uizerleri
kizarana kadar pisirin. Daha sonra firindan ¢ikarip, sogumaya birakin. Servis tabagina alin ve tzerlerine pudra
sekeri serperek, servis yapin.
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