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BADEMLI MILFOY

4 adet milféy hamuru

6 corba kagsiJ file badem
1 adet yumurta

i¢ dolgu igin:

30 grun

100 gr icim Tereyag!

50 gr pudra sekeri

1 adet yumurta

30 ml icim Siit

Hazirlanisi Genis bir tavada file bademleri hafifce kavurun ve kenara alin. icim Tereyagi ve pudra sekerini bir
kapta cirparak krema kivamina getirin. igine yumurtayi kirin. Yavas yavas karistirirken Igim Siitii ilave edin.
Karisim kivam alinca atesten alin. 2 adet milféya yagh kagit serili firin tepsinize koyun. File bademleri ortalarina
kasikla yayin.

Yumurtay! bir kapta ¢irpip milféyiin kenarlarina siiriin. Uzerlerine hazirladiginiz krema karigimini koyun ve diger
milféy dilimleriyle Ustlerini kapayin. Milféylerinizi 220 derece dnceden isitilmis firinda yaklasik 18 dakika pisirin.
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