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BADEMLI MEYVELI TATLI

Elif Korkmazel

150 gr. tereyagdi

1 adet yumurta

1 paket vanilya

3 su bardagi un

2 corba kagigi pudra gekeri
1 tutam tuz I¢i icin:

100 gr. dévulmis ¢ig badem
100 gr. déviuimds ceviz

2 yumurta

3 corba kagigi toz geker
Uzeri igin:

200 gr. frambuaz, ahududu, bégurtlen karigimi
1 paket tart j6lesi

Tereyad, seker, vanilya, tuz ve unu yogurun. Yumurtayi ekleyip hamuru toparlayin. Yaglanmis tart kalibina
ddseyin. Déviuimis badem, ceviz ve toz sekeri karistirip hamurun Gzerine yayin. 200 derecede dnceden isitiimis
firnda 20 dakika pisirin. Soguyunca Uzerine meyveleri dizin. Tart j6lesini hazirlayip Gzerine sirin.
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